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 PROFESSOR: Giann Braune Reis  DEALI

EMENTA: Introducdo ao projeto na industria de alimentos. l_ocahzagao I\/Ieroado
consumidor. Engenharia e dimensionamento industrial. Tecnologia de processamento.
Selecao de materiais e equipamentos do processo. Edificagao industrial e arranjo fisico.
Otimizacao do projeto. Relatorio final.

OBJETIVOS: Fornecer ao discente o conhecimento sobre os diferentes processos
_industriais possibilitando-Ilhe projetar uma instalagao industrial.

CONTEUDO PROGRAMATICO: O contetdo e as atividades serao dlstrlbuldos em 18
aulas geminadas ofertadas de forma presencial e a distancia, totalizando 36 horas-aula
no semestre letivo:

Aula Datd Assunto

1 19/02/19 Defmlgao de cronograma, aulas e planeja mento disciplinar

| hO |

7 26/02/19 Apresentagao do Programa, Introdug&o a projetos agromdustnals
3 12/03/19 Defmlgao do pro;eto e integrantes
-+ 19/03/19 Reunlao tlra duwdas para deflmgao do prOJeto

26/03/19 Entrega do tltulo do pro;eto e equipe mtegrante (5 pontos)

‘ 7 6 02/04/19 Anallse de mercado e contextuahzagao do projeto

o 09/04/19 Reumao tira duvidas - Analise de mercado e contextualizagao do
prOJeto

8 16/04/19 Entrega - Anallse de mercado e contextuahzagao do pﬁrOJeto (5
pontos) :

9 23/04/19 Introdugao ao plano operacional

10 30/04/19 Reumao tira duvidas - plano operacional
11 07/05/19 Entrega plano operacional (5 pontos)

12 14/05/19 lntrodugao ao plano financeiro

13M 21/05/19 ' Reuniéo tira duvidas - plano financeiro |
14 28/05/19 Entrega do plano financeiro (5 pontos) 7 7 \‘
13 04/06/19 Seminarios (dia 1 - 80 pontos) h




16 11/06/19 ‘Seminarios (dia 2 - 80 pontos)
17 ‘ 18/076/19 Seminarios (dia 3 - 80 pontos)

18 25/06/19 Avaliagao substitutiva (20 pontos)

METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES:

Aulas expositivas tedricas dialogadas, em acordo com o conteudo programado, com
apresentacdes de Seminarios.

AVALIACOES:

Serao realizadas 5 avaliacdes, sendo 4 com peso unitario de 5 pontos e a avaliacao final
pela apresentagdo de um seminario contemplando todo o trabalho desenvolvido
durante a disciplina com pontuagdo de 80 pontos. Sera ofertado também uma
avaliacao substitutiva de 20 (vinte) pontos, abrangendo todo contetido trabalhado na
disciplina, para que possa substituir uma das avaliagdes individuais (todas as etapas,
exceto o seminario). Sera aprovado o aluno gque conseguir desempenho final igual ou
superior a 60 porcento.
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OBS1: A distribui¢do de notas referente ao seminario sera feita da seguinte forma - Relatorio: 35%.

Apresentacdo: 30% e Arguigao individual: 35%*

*Percentagem referente a nota total do seminario

OBS2: A avaliagdo substitutiva ¢ individual ¢ sera realizada por meio da arguigdo individual do
aluno referente ao conteudo do trabalho apresentado no semindrio da disciplina.



